Smagstest af forskellige

meelketyper

Kvaegbrugets
Forsegscenter
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Bade foder, race og lagring har indflydelse pa, hvordan maelken smager

| et fodringsforsgg ved Kvaegbrugets Forsggscenter (KFC)
har man undersggt, hvilken betydning forskellige typer
fedt, i foderet til malkekger, har for maelkens
sammensatning og smag. Bade Jersey og Dansk Holstein
kger indgik i undersggelsen.

Smagen af maelken fra KFC blev bedgmt af dels af et
treenet smagspanel og dels ved en forbrugertest.

Resultater

To typer forsggfoder

Forsggsfoder m. fedttilskud af maettet fedt:
Her indgik en maettet fedtkilde med hgjt indhold af
palmitinsyre.

Forsggsfoder m. fedttilskud af umaettet fedt:
Her indgik en umaettet fedtkilde i form af
supplement af raps- og hgrfrg.

Forsgget viste, at det er muligt at gge meaelkens indhold af linolensyre med op til 80% for Holstein kger ved at
give tilskud af hgr- og rapsfrg i foderet. Dette har en lille indflydelse pa smagen, men dog ikke i negativ retning.

Storste smagsforskel skyldes race

Smagspanelet fandt, at de stgrste forskelle pa smagen skyldtes racen, idet Jersey maelk, grundet det hgjere
fedtindhold, havde en kraftigere fladelugt og — smag, ligesom denne malk var mere cremet og havde en mindre
hvid, mere gul farve (Figur). Forskellen mellem mzelk fra samme race fodret med de forskellige fodertyper var

mindre og oftest ikke systematisk.

Smagspanelet smagte ogsa pa lagret maelk fra
Holstein fra de forskellige fodringer. Det viste sig, at
meelk efter lagring havde en mere flgdeagtig
karakter og en smule hengemt smag.

Mzelk fra raps/hgrfrgfodring blev sammenlignet
med maelk fra kontrolfodring ved en forbrugertest.
De 200 forbrugere i et supermarked bedgmte, at
der var forskel pa de to maelketyper.
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Baggrunden for forsgget

® Jersey kontrol Fisk

@ Jersey masttet fisk

O Jersey umenttet ksk
m Holstein kontrol frisk
@ Holstein meettet Fisk
O Holstein umeasttet Fsk
B Holstein kontrol Iagret
@ Holstein maettet lagret

O Holstein umanttet lagret

Fladelugt Fladesmag

Der er gennem de seneste ar introduceret enkelte nye maelketyper, der kan afsaettes til merpris. Dansk produktion af

drikkemaelk er under et stigende pres fra udenlandske produktioner og en stadig stgrre andel af den maelk som forbrugerne

kgber udggres af discountprodukter.

Fodring med graesmarksbaserede fodermidler kan veere med til at skabe nye, sunde og unikke maelkeprodukter. Det er
gnskeligt at gge maengden af n-3 fedtsyrer i maelk gennem fodring med graes eller greesmarks baserede fodermidler. Et
problem ved anvendelse af afgraesning og fodring med ensilage baseret pa graes og baelgplanter er, at maelken bliver mere

umaettet end ved fodring med majsensilage, hvilket far maelken til lettere at oxidere. Laes mere pa www.kfc-foulum.dk
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